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Geback, Aufstriche, marinierter Rohschinken

Roh mariniertes Kalbsfilet und gebratene Calamari mit
eingelegten Eierschwammerln und Ingwer-Schaum

Sauvignon Blanc Siidsteiermark DAC 2024 ~ Skoff. Gamlitz

Pannonische Tomatenkaltschale mit Basilikum-Sorbet,
Parmesan-Stangerl und confierter Garnele
Gelber Muskateller Vinum Optimum 2024 ~ Rabl. Langenlois

Knusprig gebratenes Filet vom Wildfang Zander
mit Kohlrabi, Liebstockel und Erbsencreme

als Vorspeise

als Hauptspeise

Weissburgunder DAC Ried Tatschler 2023 ~ Wagentristl. Grofshéflein
Limetten-Sorbet mit Ingwer und Prosecco

Rosa gebratener Lammricken mit Melanzani-Tatar, Ajvar und
knuspriger Polenta

Alter Berg Blaufriinkisch Leithaberg DAC Bio 2017 ~ Heinrich. Gols

Nougat-Marzipan-Knédel mit Sauerkirschen und Kakaobutter-
Ingwer-Eis
Spdtlese 2025 ~ Nittnaus. Gols

4 Gange Menu
Weinbegleitung

6 Gange Meni
Weinbegleitung
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Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden kénnen. Wir

bitten um lhr Verstdndnis. Gerne informiert Sie unser geschultes Service-Team

Uber die Allergene.



Vorspeisen

Roh mariniertes Kalbsfilet und gebratene Calamari mit
eingelegten Eierschwammerlin

Sauvignon Blanc Siidsteiermark DAC 2024 ~ Skoff. Gamlitz

Praline von der Blutwurst mit Belugalinsen-Salat, marinierten
Zuckererbsenschoten und Disteldl

Rosé 2024 ~ Tremmel. Rust

Frische Bandnudeln mit Eierschwammerl “ a la Creme “,
gehobeltem Parmesan und Rucola

Gelber Muskateller Vinum Optimum 2024 ~ Rabl. Langenlois

Knusprig gebratenes Filet vom Wildfang Zander
mit Kohlrabi, Liebstockel und Erbsencreme

Weissburgunder DAC Ried Tatschler 2023 ~ Wagentristl. Grofshéflein

Hausgemachte Grammel-Knddel vom Mangalitza-Schwein mit
brauner Butter & Krautsalat

Pinot Noir 2020 ~ Tremmel. Rust

Fossil Tapas (Dreierlei)

Gelber Muskateller Vinum Optimum 2024 ~ Rabl. Langenlois

Knackig bunte Salate mit marinierten Wildkrautern,
gerosteten Kiirbiskernen, Balsamico-Dressing und Olivendl

mit gebratenen Atlantik-Garnelen

Welschriesling Heideboden 2025 ~ Winzenz. Seewinkel
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Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden kénnen. Wir

bitten um lhr Verstdandnis. Gerne informiert Sie unser geschultes Service-Team

Uber die Allergene.



Suppen

Pannonische Tomatenkaltschale mit Basilikumsorbet,
Parmesan-Stangerl und confierter Garnele

Fossil’s Fischsuppe mit Neusiedler-See Fisch, Tarhonya und

Gemuse

als Vorspeise
als Hauptspeise

Klare Hihnersuppe mit Frittaten oder GrieBnockerl

Hauptspeisen

Halbes Backhendl mit Erddpfel-Vogerlsalat & Kiirbis-Kernél
Gold Bréu (Vollbier) ~ Stieg!

|Il

Frische Bandnudeln mit Eierschwammerl “ a la Creme “,

gehobeltem Parmesan und Rucola
Gelber Muskateller Vinum Optimum 2024 ~ Rabl. Langenlois

Geschmortes Kalbs-Backerl mit Erdapfel-Liebstdckelpiiree und
Wurzelgemise

Zweigelt 2020 ~ Lentsch. Donnerskirchen

Knusprig gebratenes Filet vom Wildfang Zander
mit Kohlrabi, Liebstockel und Erbsencreme

Weissburgunder DAC Ried Tatschler 2023 ~ Wagentristl. Grof3héflein

Rosa gebratener Lammricken mit Melanzani-Tatar, Ajvar und
knuspriger Polenta

Alter Berg Blaufrdnkisch Leithaberg DAC Bio 2017 ~ Heinrich. Gols

Hausgemachte Grammel-Knddel vom Mangalitza-Schwein mit
brauner Butter und Krautsalat

Pinot Noir 2020 ~ Tremmel. Rust
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Dessert

Schokoladen - Lavakuchen mit marinierten Erdbeeren und

Erdbeer-Sorbet

Nougat-Marzipan-Knoddel mit Sauerkirschen und Kakaobutter-

Ingwer-Eis

Frucht-Sorbet
(Hausgemacht, von Friichten der Saison)

Hausgemachter Apfel-Streuselkuchen

mit Schlagobers
mit Vanilleeis und Schlagobers

Tee & Kaffee

Tee
Frichte | Krauter | Griin | Schwarz

Espresso ~llly | Klein
Grol}

Verldangerter~ llly
Cappuccino ~ llly

Café Latte ~ llly

Eiskaffee

12,50

12,50

4,50

7,00

9,50
12,50

Kanne 6,00

Tasse 3,90
5,50

Tasse 4,50

Tasse 4,90

Glas 5,50

Glas 9,50

Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden kénnen. Wir

bitten um Ihr Verstandnis. Gerne informiert Sie unser geschultes Service-Team Uber

die Allergene.



